Paupiette de veau a la provencale

2 paupiettes de veau farcies
1 courgette

200g de tomates cerise en boite
3 tomates cerise

100g de pois gourmands

3 gousses d’ail

1 oignon rouge

1 piment

1 bouquet de basilic

Thym et romarin

Comteé

Eplucher les pois gourmands. Em
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Paupiette de veau a la provencale

Faire revenir dans une poéle chaude les paupiettes avec un peu d’huile d’olive. Ajouter 1’oignon, 1’ail, le
thym et le romarin.

Cuire les tagliatelles dans 1’eau salée.
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Paupiette de veau a la provencale

Verser les tagliatelles sans les égoutter dans la poéle avec les 1ég

umes et mélanger délicatement.
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